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en ecenvoudig !

GROENTEN FONDUE OP GRIEKSE WIJZE

Ingrediénten voor 10 pers

Ui (#1st.)
Tomaten (5 st.)
Komkommer
Aubergine

Rode Paprika

Olijfolie

Kurkuma

warm water

Hace Groentebouillon

Zwarte ontpitte Olijven

Citroensap

Haco BFLAROM® Knolook
blokjes Fetakaas

platte Peterselie

64 62

| B-1600 Sint-P o

Voorbereiding

Hak

Ontvel en snijd in blokjes
Ontvel en snijd in blokjes
Maak schoon en snijd in blokjes
Ontpit en snijd in blokjes

Bereiding

Stoof de ui kort in een bodem van

Voeg de andere groenten toe samen met

Laat 5 sudderen en voeg daarbij

en

Laat zachtjes verder stoven tot de groenten beetgaar
zijn.

Voeg toe

in 2 gesneden en laat 10 min verder stoven.
Verfijn met

en fijngehakt

Swiss



